S(hoko-L.ebkudhen-SLerne
NI Fipntealhne

Zutaten (fur eine Backform mit 30 x 4Ocm):
125 g Butter (zimmerwarm)

150 g Zucker

1 Pck. Vanillezucker

2 Eier

2 TL Lebkuchengewirz

1 Pck. Schokopuddingpulver

1 EL Kakao

100 g Mehl

Y5 Pck Backpulver

Fir die Zimtsahne:
1 Becher Sahne

1 Pck Sahnesteif

1 Pck Vanillezucker
2 EL Zucker i £
Y4 TL Zimt P

(fur ein normal grofes Backblech konnen die Mengen fur den Teig
und die Zimtsahine einfach verdoppelt werden)

Zubereitung:
1) Den Backofen vorheizen auf 180°C HeBluft,

2) De zimmerwarme Butter mit dem Handruhrgerat in einer Schiissel cremig rohren

Zucker, Vanilezucker und Eier dazugeben und schaumig schlagen

Nun Lebkuchengewurz, Schokopuddingpulver, Kakao und das mit, Backpulver vermischte Mehl hinzufugen
und zu einem glatten Teig verruhren

3) Die Backform oder das Backblech mit Backpapier belegen, den Teig darauf geben und glatt streichen
Im Backofen ca 20 Minuten backen, danach abkuhlen lassen

4) In der Zwischenzeit de Zimtsahne vorbereiten
Datir die Sahne steif schlagen und dabei Sahnesteif, Vanillezucker, Zucker und Zimt einrieseln lassen

5) Nun aus dem Teig mit einem Ausstecher Sterne ausstechen
Die Sahne in einen Spritzbeutel mit, Sterntulle geben und auf die Sterne spritzen
Nach Belieben verzieren, zum Beispiel mit, Zuckersternen oder Zuckerstreusel
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