ApFei—Valnwes—-Drownie

Zutaten (fur eine 30 x 40 om groe Form)
350 g Zartbitterschokolade

250 g Butter

250 g Zucker

1 Pck Vanilezucker

1 Prise Salz

100 g Walnusskerne

2 Apfel

6 Eier

3250 g Mehl

1 Pck. Backpulver

etwas Puderzucker zum Bestreuen

Zubereitung:

1) Die Schokolade in Stiicke brechen

Zusammen mit der Butter in einem Topf auf dem Herd langsam schimelzen lassen

Den Zucker, Vanilezucker und die Prise Salz unter die geschmolzene Schokolade ruhren
Die Masse etwas abkuhlen lassen

2) In der Zwischenzeit die Apfel waschen und das Kerngehause entfernen
Einen Apfel schalen und in Stucke schneiden

Den zweiten Apfel mit Schale in dunne Scheiben schineiden

Die Walniisse in grobe Stiicke hacken

3) Den Backofen vorheizen auf 175°C Ober-/Unterhitze
Die Backform mit, Backpapier auslegen

4) Die Eier schaumig schlagen

Die Schoko-Masse dazu geben und verruhren

Das mit, dem Backpulver vermischte Mehl unterruhren

Nun die Apfelstiicke und die gehackten Walnusse unterheben

5) Den Teig in die Backform geben, glatt streichen und mit den Apfelscheben belegen
Im Backofen ca 50 Minuten backen
Vor dem Servieren mit, Puderzucker bestreuen
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